Tatjana Kruse: Pulp Kitchen. In: Herrgotts Bscheillerle. Hg. Von Silvija Hinzmann. 2011,
Hamburg. S. 7-18.

Das Beste Kriminalmaultaschenrezept der Welt:

Anmerkung vor dem Beginn des Kochens: Nicht fiir Kocheinsteiger geeignet! Wenn méglich
nur mit Erfahrung im Bereich S,ghféfts{eﬂgrerlgochen Von Vorteil ist es fiir dieses Rezept auch,
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Zubereitung:

1. 3 der Maultaschenk6che mit der Kiichenhilfe bestreuen. Dann die Kéche zur Seite legen
und 3 der Rezepte zusammen mit der Kiichenhilfe in einen Topf voller
Gourmetrestaurant geben.
2. Die Speckwiirfel und einen weiteren Koch hinzugeben.
3. AnschlieBend das vierte Rezept, den Vorhang und 2 Gliser Quittenschnaps dazugeben
und kocheln lassen.
4. Wenn es richtig kocht, schnell die Beretta und die MG#4 in den Topf geben.
5. Das Ganze abkiihlen lassen und in einer Schiissel nebenher die Prise Liebe und die
gletscherblauen Augen vermengen, dann in den abgekuhlten Topf geben.
6. AnschlieBend die Maultaschen schon anrichten. %;-;I q
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Ahnliche Rezepte anhand der letzten Suchanfragen:
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